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· Hornos completamente construídos en Italia, lo que es 
sinónimo de diseño, calidad y robustez.

· Ofrecen una mayor productividad gracias a la cinta 
transportadora y a la acción de convección.

· No requiere personal con experiencia durante su uso, 
puesto que es fácil e intuitivo.

· Ahorra hasta un 30% de energía, respecto a un horno 
normal, gracias a la convección y al uso de relés 
electroestáticos.

· Fácil acceso al interior para mejor limpieza.

· Puerta para inspección de la cocción.

· Construido totalmente en acero inoxidable.

· Temperatura exterior no superior a 40ºC.

· Temperatura de funcionamiento en tiempo reducido.

· Cinta transportadora en acero inoxidable.

· Panel de control digital eléctrico.

· Base robusta en acero inoxidable (incluida)

· Posibilidad de cocinar una amplia variedad de alimen-
tos: pizzas, pan, bollos, verduras...

LAVAVAJILLAS 500X500

info@adler2012.es     www.adler2012.es
965 675 216

LAVAVAJILLAS 500X500

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HORNOS TÚNELES DE PIZZA (GAS)

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HTUNEL C-65

VALORES RELATIVOS C-65
DIÁMETRO  PIZZA TIEMPO ESTIMADO

25 cm 137 pizzas/h
32 cm 103 pizzas/h
40 cm 51 pizzas/h
45 cm 40 pizzas/h

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

2070 x 1375x 560 (+530) mm

650 x 1000 x 100 mm

0-350 ºC

22,6 kW - 19400 kcal/h

304 Kg

DIMENS. EXT. (LXPXH+PATAS)

DIMENS. INT. (LXPXH)

TEMP. FUNCIONAMIENTO

POTENCIA A GAS

PESO NETO

El enfriamiento rápido y la congelación permiten preparar antes los 
platos y las materias primas, lo que puede aumentar la rapidez del 
servicio hasta en un 70%. 
Reduce la temperatura central de los alimentos hasta +3°C, mini-
mizando la permanencia de los alimentos en el rango máximo de 
crecimiento bacteriano (+60°C a +10°C). Gracias a su rapidez, pro-
longa la vida de los alimentos y garantiza la máxima salubridad y 
seguridad.
- Controlador con pantalla táctil adaptativa de 7
- Construcción monocasco.
- Construcción interna y externa en acero inoxidable AISI 304.
- Junta de la puerta resistente a las temperaturas mínimas alcanzadas.
- Perfiles de armarios y puertas resistentes a temperaturas mínimas.
- Compartimento técnico encima de la celda.
- Unidad condensadora situada en el compartimento técnico, ex-
traíble y fácilmente inspeccionable desde la parte trasera.
- Cuadro eléctrico situado en el compartimento detrás del contro-
lador que se puede abrir fácilmente para inspecciones técnicas.
- Célula interna con esquinas redondeadas para facilitar las operacio-
nes de limpieza.
- Aislamiento de poliuretano de alta densidad sin CFC.
- Evaporador con protección contra la oxidación por cataforesis.
- Bisagra de la puerta del lado izquierdo.
- Perímetro de la puerta calefactado para evitar la formación de 
escarcha.
- Enfriador rápido tipo Roll-out para carros de bandejas GN1/1 o 
EN 60x40.
- Adaptado para carro 20 GN 1/1, Rational, Convotherm y Giorik. 
  (consultar)
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ABATIDOR DE TEMPERATURA 
SERIE 20 ROLLOUT

CALIDAD Y SERVICIO

ABATIDOR 20 ROLLOUT

2295

1210

1088

- Generador de ozono para higienización.
- Predisposición para 4 sondas de núcleo.
- Sonda de núcleo opcional.
- Bandeja de recogida de condensados. 

- Sonda de núcleo múltiple.
- Purga interna de condensados.
- Unidad condensadora por aire.

EQUIPAMIENTO DE SERIE

EQUIPAMIENTO OPCIONAL

Abatimiento y congelación.

Higienización automática de pescado.

Endurecimiento del helado.

Secado del armario.

Descongelación por gas caliente.

Preenfriamiento.

Enfriamiento de botellas.

Desinfección de la cámara.

PROGRAMAS

ABATIDOR 20 ROLLOUT

Dimensiones ext. (LxPxH) 1.210 x 1.088 x 2.295 mm

Dimensiones int. (LxPxH) 690 x 815 x 1.545 mm

Capacidad Carro portabandejas GN 1/1* - EN 60x40

Capacidad enfriamiento 8,98 kW (Evap.-10°C/Cond. 45°C)

Condensación Aire autónomo

Alimentación 380-420/3N/50Hz

Consumo máx. enfriamiento 5,47 kW

Abatimiento (+90°C,+3°C) 100 Kg

Congelación  (+90°C,-18°C) 78 Kg

Refrigerante R452A

ECOENERGY

* Adaptado para carro: 20 GN 1/1 Rational, Convotherm y Giorik
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E CONNESSIONE ELETTRICA
ELECTRICAL CONNECTION
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ABATIDOR DE TEMPERATURA 
SERIE 20 ROLLOUT

CALIDAD Y SERVICIO

CONEXIÓN ELÉCTRICA

DIMENSIONES mm

CONEXIÓN AGUA

H MIN 180
H MAX 285
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