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COMPLEMENTOS PIZZA

| BATIDORAS- PLANETARIA 40

- Para pequefias producciones de masa 500 gr max.
- Estructura pintada antirayado.

- Cabezal abatible y tapa de rejilla en acero.

- Herramientas y cuba de rapido desenganche.

- Regulador electrénico de velocidad con transmision por cinta y
engranajes.

- Incluye: cuba, espatula gancho y batidor en acero inoxidable AlSI 304.

- 3 velocidades
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PLANETARIA 40

MAXIMA SEGURIDAD

Rejilla de proteccidn

T
Dimensiones Ext. (LxPxH) 650 x 620 x 1.120 mm
Volumen cuba - Diametro 40L-400 @ mm
Peso pasta 9Kg
Velocidad 120-187-520 rpm
B'Oquif’feifogr”“dad Alimentacién 230V - 50 Hz
Potencia 2,1 Kw

ACCESORIOS INCLUIDOS

GANCHO BATIDOR ESPATULA CUBA
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