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· Hornos completamente construídos en Italia, lo que es 
sinónimo de diseño, calidad y robustez.

· Ofrecen una mayor productividad gracias a la cinta 
transportadora y a la acción de convección.

· No requiere personal con experiencia durante su uso, 
puesto que es fácil e intuitivo.

· Ahorra hasta un 30% de energía, respecto a un horno 
normal, gracias a la convección y al uso de relés 
electroestáticos.

· Fácil acceso al interior para mejor limpieza.

· Puerta para inspección de la cocción.

· Construido totalmente en acero inoxidable.

· Temperatura exterior no superior a 40ºC.

· Temperatura de funcionamiento en tiempo reducido.

· Cinta transportadora en acero inoxidable.

· Panel de control digital eléctrico.

· Base robusta en acero inoxidable (incluida)

· Posibilidad de cocinar una amplia variedad de alimen-
tos: pizzas, pan, bollos, verduras...

LAVAVAJILLAS 500X500

info@adler2012.es     www.adler2012.es
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LAVAVAJILLAS 500X500

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HORNOS TÚNELES DE PIZZA (GAS)

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HTUNEL C-65

VALORES RELATIVOS C-65
DIÁMETRO  PIZZA TIEMPO ESTIMADO

25 cm 137 pizzas/h
32 cm 103 pizzas/h
40 cm 51 pizzas/h
45 cm 40 pizzas/h

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

2070 x 1375x 560 (+530) mm

650 x 1000 x 100 mm

0-350 ºC

22,6 kW - 19400 kcal/h

304 Kg

DIMENS. EXT. (LXPXH+PATAS)

DIMENS. INT. (LXPXH)

TEMP. FUNCIONAMIENTO

POTENCIA A GAS

PESO NETO

Los fabricadores de hielo triturado producen hielo granular de cali-
dad, compacto y seco. Ideales para almacenamiento y transporte. 

Es fácil de dosificar, perfecto para exponer alimentos como pescado 
y fruta, también es ideal para su uso en la industria química y far-
macéutica, así como en centros de bienestar.

- Evaporador fabricado en acero inoxidable 18/8,  con reductor sobre el 
evaporador con engranaje.
- Concepto innovador en cuanto a mecánica interna, con paneles 
fácilmente desmontables. 
  que permiten un acceso rápido y cómodo en las piezas interiores 
para limpieza o inspección. 
- Con apertura retráctil para facilitar el acceso al hielo. 
- Bajo consumo de energía.
- Refrigerante R452A.

Todas nuestras máquinas de hielo llevan el marcado CE. 
 
Se suministran con: Tubo de alimentación, pies, pala de hielo, tubo 
de drenaje.
 
Voltaje estándar: 220-240V ~ 50Hz (voltaje especial bajo pedido) 

Los datos de producciones son válidos a: 
- Temperatura ambiente +21°C y temperatura del agua +15°C 

Condiciones de instalación: 
- Temperatura ambiente de +10°C a +43°C 
- Temperatura del agua de +3°C a +32°C 
- Voltaje Mín. -10% / Máx. +10% 
- Presión de entrada de agua de 1 bar (14 psi) 
   a 6 bar (84 psi)
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FABRICADORES DE HIELO - TRITURADO
MODELO ES- ESM (CON/SIN DEPÓSITO)

CALIDAD Y SERVICIO

ES 102

ESM 280

685

496

660

695

560

569

Reductor colocado en la parte 
superior del evaporador

USOS

RESTAURANTE

MEDICINA

PESCADERÍA

SPA

SUPERMERCADO

INDUSTRIA

CON DEPÓSITO PRODUCCIÓN 
(Kg/Día)

DEPÓSITO
 (Kg)

POTENCIA
 (W)

CONSUMO 
AGUA (L/Kg)

MEDIDAS mm
(L x P x H + HPatas)

ES 60 AGUA/AIRE 60 9 420 Agua: 5,3 - Aire: 1 450 x 620 x 680 (+65)

ES 102 AGUA/AIRE 100 19 550 Agua: 6,3 - Aire: 1 496 x 660 x 685 (+110)

ES 150 AGUA/AIRE 150 38 650 Agua: 6,4 - Aire: 1 741 x 678 x 925 (+110)

ES 155 AGUA/AIRE 150 55 650 Agua: 6,4 - Aire: 1 741 x 678 x 1015 (+110)

SIN DEPÓSITO PRODUCCIÓN 
(Kg/Día)

POTENCIA
 (W)

CONSUMO 
AGUA (L/Kg)

MEDIDAS mm
(L x P x H + HPatas)

ESM 160 AGUA/AIRE 160 650 Agua: 5,5 - Aire: 1 560 x 569 x 600

ESM 280 AGUA/AIRE 280 1.050 Agua: 5,2 - Aire: 1 560 x 569 x 695

ESM 510 AGUA/AIRE 510 1.700 Agua: 5,8 - Aire: 1 560 x 569 x 695

ESM 1000 AGUA/AIRE 1.000 3.200 Agua: 5,3 - Aire: 1 934 x 684 x 700
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